KILDEN

FROKOST MENU

En del af LOCA
- Every meal matters

PASKEBORDET

Serveres med vores hjemmebagte rugbrod, fedt og pisket smor 495,
Christiansgpigen sild med aggesalat, syltede log og karse
Zg og handpillede rejer med hummermayonnaise og urter

Spredstegt fisk med remoulade og citron
Braiseret lam fra Varde adal, kartofler med smer og persille
Lammesauce med citron

Salat i syrnet flade med syltede stikkelsbzr og bred croutoner

Pavlova med rabarber, skovmerke, hvid chokolade parfait og fermenteret honning




KILDEN

FROKOST MENU

En del af LOCA
- Every meal matters

FRA HAVEN

Stegte svampe med fermenteret hvidleg, eggeblommecreme og blomsterkarse - serveres pé surdejsbrod 145,-
Grillet kal, syltede grontsager, ristede boghvedeflager og luftig purlegs sauce 125,-
Tatar af redbeder med cremet rygeost, syltede perlelog og sennep 115,-
Ristede jordskokker med kojimayonnaise, bagte log og ristede solsikkekerner 115,-
FRA HAVET

Christiansgpigen sild med aggesalat, syltede log og karse 115,-
Sprad stegt sild med syltet grillet palmekal og sennep 135,-
Spred fisk med remoulade og citron 155,-
Cassoulet af havsnegle, porre, persille og ramsleg — serveres pa surdejsbrad 165,-
Ag og handpillede rejer med hummermayonnaise og urter — serveres pa surdejsbrad 165,-

FRA LANDET

Grillede porrer med roget andebryst fra Varde adal og enebarmayonnaise 135,-
Rullepolse med lam fra Varde adal med log mayonnaise, log og sky med portvin 125,-
Kyllingesalat med bladselleri, radiser, lovstikke og spredt kyllingeskind 125,-
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Havgus med syltede jordskokker, hasselneddecreme pa ristet rugbred 135,-
3 danske oste, kompot og spredt brad 125,-
Pavlova med rabarber, skovmerke, hvid chokolade parfait og fermenteret honning 110,-
Sorbet af danske @bler, luftig panna cotta og lime 110,-
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